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Рецепт дня
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Дитяче печиво без цукру








Популярні рецепти
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Сочевичний суп з копченостями
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Дайкон з kambaloy на корейській мові
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Cвініна, тушкована з помідорами
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Дакос
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Десерт з ожини
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Бурито мама
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Chambella стартерів
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Ciraşi-Zuši (Chirashi Zushi)
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Čiopino
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Дорада з голландським соусом
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Чай з артишоку
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Домашні коржі
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Дієтичний суп з сочевиці
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Домашнє морозиво з вершків
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Цукати з кавунових кірок
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Бурито с курицей 

 Иногда даже самым изысканным гурманам хочется побаловать себя фастфудом из киоска. Вовсе не нужно себя травить, ведь вы можете узнать рецепт приготовления бурито с курицей тут! смачно, ситно, швидко. опис приготування: Этот рецепт приготовления бурито с курицей родился у меня спонтанно, і я вп...
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Бургундська яблучна запіканка 

 Якщо ви любите випічку з яблуками, тоді вам сподобається рецепт бургундської яблучної запіканки. Її можна приготувати в будь-який час року. Смачна і проста випічка для чаювання. опис приготування: Яблука краще вибирати тверді. Їх можна нарізати тонкими часточками або невеликими шматочками. Гот...

	Тісто

	Американська

	На полуденок

	Запіканка
















[image: Домашнє шоколадне морозиво]





Домашнє шоколадне морозиво 

 Домашнє шоколадне морозиво за класичним рецептом — ці ласощі, яке замінити практично нічим. Щоб його приготувати потрібно мінімум — шоколад, молоко, цукор і яйця. опис приготування: Таке морозиво стане відмінним десертом в будь брешемо року, а приготувати його ви можете всього за пару годин (...

	Молоко
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Домашня піца на швидку руку 

 Простий і легкий варіант всіма улюбленої піци. Просто використовуємо то, що є вдома і зробимо тісто без дріжджів — і ми готові до приходу несподіваних гостей, та й домашні залишаться задоволені. опис приготування: Вся наша сім'я шалено любить піцу, і ми перепробували безліч рецептів її приготу...

	Тісто

	Європейська

	Піца
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Суп рецепти «Пити» 

 добре, коли всі інгредієнти на кухні власного приготування. Це я зараз про майонезі, соусах, різних пастах і т.д. З ними страви виходять набагато смачніше і приємніше. Цей рецепт саме такий. опис приготування: Одержаний десерт підійде для прикраси капкейков, фруктових салатів, печива, морозива...

	Какао

	Європейська

	На полуденок
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Салат з печених овочів 

 Корисний і смачний салат з печених овочів — відмінний варіант для вечері. Заправляються овочі оливковою олією, а перед подачею салат прикрашається зеленню петрушки. опис приготування: Теплий салат з печених овочів — це смачно, корисно і красиво. Незважаючи на свою легкість, він дуже ситний, а ...

	Баклажан
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Диву з зеленою цибулею 

 диву — коржі з прісного тіста з великою кількістю начинки. Диву готують з сиром, картоплею, грибами, м'ясним фаршем або з різноманітною зеленню. Спробуйте начинку із зеленої цибулі. опис приготування: Тісто для диву, обов'язково, треба розкачати тонко, тоді смак випічки буде краще. Начинка в о...

	На полуденок
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Цибульник львівські 

 Це гаряча закуска подається зі сметаною. просте, бюджетне, але казково смачне гаряче українське блюдо. опис приготування: Львівські Цибульник готуються з додаванням манної крупи, що надає їм пишність і ніжну текстуру. Цибуля ріпчаста— 4 штуки яйця— 3 штуки Манна крупа— 2 Ст. ложки борошно— ...

	Тісто

	Гарячі страви
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Чайний грог 

 Як ви вже, напевно, здогадалися, цей напій готують на основі чаю, з додаванням рому і прянощів. Подають чайний грог в гарячому вигляді, він має приємний смак і має цілющі властивості. опис приготування: Грог - це чудовий англійський напій, який представляє собою розведений ром, його давали мор...

	Гвоздика

	Європейська

	ПП рецепти

	Спеції
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Cвініна в мультиварці «Redmond» 

 Мультиварка в наш час незамінний помічник на кухні для кожної господині. Ось і це блюдо приготовлено за допомогою такої підручній техніки. Свинина виходить дуже ніжною і апетитною! опис приготування: До вашої уваги — рецепт приготування свинини в мультиварці "Редмонд". М'ясо гаситися з морквою...

	Морква
	Свинина

	Гарячі страви
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Деруни з гарбуза «оригінальні» 

 У Білорусії деруни вважаються національним блюдом, проте, там їх готують з картоплі. Можна використовувати і інші овочі. наприклад, гарбуз. готуємо? опис приготування: Оскільки гарбуз дуже вітамінна та корисна, вирішив використовувати її для приготування дерунів. якщо вам, як і мені не хочетьс...

	Гарбуз

	На полуденок

	Гарячі страви
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Бутерброд «Khuziyer» 

 Рецепт приготування французького бутерброда з котлетою зі свинини. опис приготування: Присипати борошном поверхню столу. змішати сколотини, борошно і яйця. Обваляти котлети в цій суміші. Прибрати в холодильник на 12-16 годин. Нагріти олію в сковороді при 180 З. Обсмажити котлети з подрібненими...

	Свинина

	Бутерброди
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Дієтичний сирний десерт 

 Дуже смачний і легкий сирний десерт, приготований за 5 хвилин. Сир чудово поєднується з фруктами, сміливо експериментуйте і додайте в десерт ананас, банан, ківі або полуницю. опис приготування: Перед вами дуже простий рецепт приготування дієтичного сирного десерту. Сир + фрукти = десерт! Фрукт...

	На полуденок
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Бутерброди з пастою з креветок 

 Якщо ваші їдці люблять креветки і ви хочете їх здивувати — спробуйте приготувати дуже оригінальні бутерброди з пастою з креветок. Поєднання продуктів просто шикарне, пальчики оближеш. опис приготування: Бутерброди з пастою з креветок готуються дуже просто, без модерних інгредієнтів, проте вихо...

	На полуденок

	Бутерброди
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Бутерброди з курячим салатом 

 Рецепт приготування бутербродів з салатом з курки, селери, зеленого лука, виноградом, майонезом і йогуртом. Цей курячий салат також можна подавати окремо. кількість порцій: 6 курка— 1 штука селера— 2-3 штук(стебел) Зелена цибуля— 3 штуки майонез— 1/2  склянки свіжий кріп— 3 щіпки сік лимона— 1 ...

	Американська

	На полуденок

	Бутерброди
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Дієтична риба під маринадом 

 Для любителів вилазок на природу і приготування їжі на вогні, пропоную дуже корисне і смачне блюдо — дієтична риба під маринадом. опис приготування: За цим рецептом можна приготувати будь-яку морську рибу. підійде минтай, лихоманка, пікші або НЕК. Виключивши етап обсмажування в паніровці і пот...

	Європейська

	Гарячі страви
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Джем з мандаринів 

 Якщо ви хочете круглий рік відчувати атмосферу новорічних канікул і згадувати святковий аромат, подивіться, як приготувати джем з мандаринів. Ласощі володіє незвичайним приємним смаком. опис приготування: Джем з мандаринів стане не тільки смачною добавкою до вечірнього чаювання довгими зимовим...

	Мандарин
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Цукіні з рибою і помідорами 

 Пропоную Вашій увазі оригінальну ідею подачі риби з овочами, наприклад, K romantičeskomu закуски. До того ж, блюдо виходить досить легким і доповнюється ароматним свіжим соусом дзадзики. опис приготування: Не лякайтеся назви соусу — це всього лише всіма улюблений йогурт зі свіжою зеленню, огір...
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Чізкейк на швидку руку 

 Чізкейк дуже смачний десерт, який люблять в усьому світі. Класичний чізкейк випікають і часу йде багато. Є варіанти чизкейка без випічки. Я хочу запропонувати більш легкий і простий. пробуйте! опис приготування: Чізкейк на швидку руку, хоч ми так назвали це блюдо, готується не так вже й швидко...

	Американська
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Курча з грибами і сиром Моцарелла 

 Рецепт приготування курчати з грибами і сиром Моцарелла. Смак цього чарівного страви запам'ятається Вам надовго, і Ви його приготуєте не один раз! Смачного! опис приготування: 1) Нагріти духовку до 360 градусов по Фаренгейту. 2) Викладати половину грибів на деко. Вмочати шматки курчати в збиті...

	Американська

	Гарячі страви
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Кухні світу

	Американська
	Аргентинська
	Європейська
	Угорський







Дієти

	ПП рецепти







Блюда

	Canaxi
	Caxoxʙili
	Çebureki
	Булочки
	Бульйони
	Бутерброди
	Гарячі страви
	Гірчичний
	Джем
	Долма
	Запіканка
	Кекси
	Маринування
	Мармелад
	Молочні
	Мус
	Наполеон
	Оладки
	Піца
	Салат Цезар
	Тістечко
	Холодні супи
	Цукерки
	Чізбургер
	Шашлик







За часом

	8 березня
	Дієтичний вечерю
	На полуденок
	Обід за 30 хвилин







Рекомендовано для вас
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Дієтичний плов
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Дієтичний пиріг в мультиварці
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Дієтичний пиріг з вівсяних пластівців
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Дієтичний маннік
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Дієтичний майонез
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