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Дитяче печиво без цукру








Популярні рецепти
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Джем з мандаринів
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Цукіні з рибою і помідорами
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Чізкейк на швидку руку
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Курча з грибами і сиром Моцарелла
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Дімлама узбецькою
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Домашні тальятелле
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Булочки зі смородиною





[image: ]

Сільський картопляний пиріг
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Cirko-рагу
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Дорадо в лимонному соці і розмарині (легка прожарка)
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Курча «Chilindron» в Арагонському
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Соус італійський для спагетті
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Швидка і смачна піца
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Цукати з мандаринів
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Цукати з лимона
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Домашній лікер Бейліс 

 Приготувати лікер Бейліс в домашніх умовах не так вже й складно, до того ж це відмінний спосіб здивувати гостей. Лікер виходить не менш смачним, ніж покупної. опис приготування: Приготований лікер можна також використовувати для приготування тортів і різних десертів. вершків 25-30%  — 300 м...
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Чізкейк з білого шоколаду 

 Чізкейк - варіативний і улюблений багатьма десерт. Хтось вибирає шоколадний, хтось вершковий, а хтось ягідний. Ми ж спробуємо поєднання перших двох смаків. Буде просто і оригінально одночасно. опис приготування: Для випічки зробимо найпростіше розсипчасте тісто на основі печива, додамо багато ...

	Американська
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Курчата «Рішельє» 

 вас, як завжди, мучить питання — & Quot; що приготувати до святкового столу?" Підкажу хороший рецепт! Курчата "; Рішельє" — відмінне рішення проблеми, запечені, хрусткі, з морквою і цибулею. опис приготування: Це класичний рецепт приготування курчат "; Рішельє ";. Блюдо підійде для будь-якого ...

	Гарячі страви
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Салат з перцю з фетою і помідорами 

 Швидкий салат з доступних продуктів, який здивує гостей. Зовсім трохи спецій надає східний колорит і дарує незабутній смак. Його хочеться готувати знову і знову. опис приготування: Цей салат готувати дуже швидко! До його складу входять перець, помідори і фета, -соковитий і смачний. родзинка са...

	На полуденок
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Суп з шинкою і сиром 

 Чудове поєднання крабових паличок і ківі. Виходить оригінально і пікантно. Такі бутерброди добре виглядають як на святковому столі, так і на повсякденному. опис приготування: Бутерброди з крабовими паличками готуються дуже просто. Змішайте для намазування подрібнені крабові палички, часник, зе...

	На полуденок

	Бутерброди
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Джем з томатів 

 Всі звикли до солодких джемом. А ось у мене один з улюблених джемів — томатний. Джем з томатів з яскравим насиченим смаком, з приголомшливим ароматом, відразу полюбився всій моїй родині. опис приготування: Джем з томатів виходить пікантним, завдяки перцю чилі. Ви можете вибрати перчики на свій...
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Десерт зі свіжих абрикосів 

 літо, спека!!! Біля плити стояти неможливо, а діти хочуть десерт. Пропоную приготувати за 5 хвилин смачний річний десерт без випічки зі свіжими фруктами. Він сподобається і маленьким дітям, і їх мамам. опис приготування: що, це найпростіший рецепт, як приготувати десерт зі свіжих абрикосів. Ал...

	Європейська

	ПП рецепти

	На полуденок
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Дієтичний десерт в мультиварці 

 Всі ми, жінки, — sladkoezhki, але іноді доводиться відмовлятися від заповітних солодощів на користь гарної фігури. Але зараз я відкрию вам маленький секрет — як зробити дієтичний десерт в мультиварці. опис приготування: Звичайно ж, цей рецепт приготування дієтичного десерту в мультиварці не ва...

	Ягоди

	На полуденок
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Chicken Ranch 

 Рецепт приготування курки по класичним північноамериканським традиціям. кількість порцій: 6 лимон— 1/2 штуки(сік) паприка— 1/2 чайних ложки сіль— 1/2 чайних ложки червоний перець— 1 щіпка куряча грудка— 6 штук(без шкіри) бекон— 450 грам рапсове масло— 1 штука складові: У мисці змішат...

	Американська

	Гарячі страви
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Чилі фрі 

 Французький смажену картоплю з чилі, шматочками яловичини і плавленим сиром. Подавати як основне блюдо або як закуску. опис приготування: Обсмажити в сковороді перчик чилі і яловичий фарш. Тим часом в іншій сковороді обсмажити бекон. Додати дрібно нарізану цибулю, соломки чилі перцю і тертий ч...

	Американська
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Бутерброди зі шпротами, яйцем і огірком 

 Дуже важливо почати свій день з хорошого і смачного сніданку! Пропоную вам простий рецепт бутербродів з шпротами, яйцем і огірком. Закуска готується не більше десяти хвилин, а це важливо! опис приготування: Перед вами простий рецепт приготування бутербродів з шпротами, яйцем і огірком. Щоб зао...

	Бутерброди
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Домашня ковбаса 

 Домашня ковбаса відома всьому світу, готується всюди, де люди розводять свиней, овець, корів. Та й зберігатися ковбаса може дуже довго, особливо залита смальцем. Про все розповім в рецепті! опис приготування: Отже, хочете дізнатися, як приготувати домашню ковбасу? Все дуже просто! Беремо кишки...

	Свинина

	Гарячі страви
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Перець бурек 

 перець бурек — це дуже популярна в Болгарії традиційна закуска з перців і бринзи. Блюдо має турецьке коріння, однак сьогодні по-справжньому популярно тільки в Болгарії. ділюся рецептом. опис приготування: перець бурек — це практично культове болгарське блюдо, оскільки їдять його в сучасній Бол...

	На полуденок
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Курча тютюну в мультиварці 

 Улюблена страва, приготоване швидше, та ще й набагато корисніше — що може бути краще? Дивимося рецепт курчати тютюну в мультиварці і тішимо себе соковитим і ніжним курячим м'ясом. опис приготування: Відоме грузинське блюдо — курча тютюну — готується традиційно на сковороді і під гнітом. Але та...

	Гарячі страви
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Швидкий суп з грибами і ячменем 

 Рецепт приготування швидкого легкого супу з грибами, ячменем, лимонним соком, сиром і петрушкою. опис приготування: У великій каструлі нагріти масло на середньому вогні. Додати гриби, цибуля, часник, чебрець, приправити сіллю і перцем. готувати, помішуючи, поки овочі не стануть м'якими, від 6 ...

	Гриби
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Чай з артишоку 

 Уявіть собі: сьогодні в магазині здорового харчування побачила чай з артишоку! Моєму здивуванню не було меж! Давайте продегустіруем цей заморський чудо-напій разом, це повинно бути незвично. опис приготування: Чай з листя артишоку продається в магазинах здорового харчування в пакетиках по 2 г...

	На полуденок
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Дитячі великодні кексики 

 Якщо Великдень ви будете відзначати разом з діточками, порадуйте їх і спечіть дитячі великодні кексики, які будуть користуватися попитом дитячої аудиторії набагато більше, ніж звичайні паски. опис приготування: Рецепт дитячих пасок: 1. Приготувати заздалегідь яєчну шкаралупу,вона буде виконува...

	Тісто

	Кекси
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Cвініна в мультиварці «Redmond» 

 Мультиварка в наш час незамінний помічник на кухні для кожної господині. Ось і це блюдо приготовлено за допомогою такої підручній техніки. Свинина виходить дуже ніжною і апетитною! опис приготування: До вашої уваги — рецепт приготування свинини в мультиварці "Редмонд". М'ясо гаситися з морквою...

	Морква
	Свинина

	Гарячі страви
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Десерт з rikottoy 

 свіжа рикотта, оцет і чорний перець…яка пікантна комбінація! Таке вишукане блюдо стане прикрасою романтичної вечері. Читайте далі, як приготувати десерт з рікоттою. опис приготування: Трохи бальзамічного оцту з свіжомеленою чорним перцем надають інтригуючу ноту цього світлого, трохи декадентсь...

	Ягоди

	8 березня

	Мус
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Суп з савойської капусти 

 Пропоную вашій увазі дуже смачний ніжний суп з савойської капусти. Відмінне перша страва для сімейного обіду виходить. Дуже незвичайно: обов'язково спробуйте приготувати! опис приготування: 1. Насамперед подрібнити морква, цибуля, часник і селера. 2. У невелику каструлю влити 1 літр води і ол...

	Капуста
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Кухні світу

	Американська
	Аргентинська
	Європейська
	Угорський







Дієти

	ПП рецепти







Блюда

	Canaxi
	Caxoxʙili
	Çebureki
	Булочки
	Бульйони
	Бутерброди
	Гарячі страви
	Гірчичний
	Джем
	Долма
	Запіканка
	Кекси
	Маринування
	Мармелад
	Молочні
	Мус
	Наполеон
	Оладки
	Піца
	Салат Цезар
	Тістечко
	Холодні супи
	Цукерки
	Чізбургер
	Шашлик







За часом

	8 березня
	Дієтичний вечерю
	На полуденок
	Обід за 30 хвилин







Рекомендовано для вас
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Cвініна в брусничним соусом
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Cвініна, тушкована з помідорами
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Cвініна з печерицями на сковороді
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Cвініна з помідорами на сковороді
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Cвініна під соусом «терияки»
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