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Дитяче печиво без цукру








Популярні рецепти
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Цукати з кавунових кірок
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Соус а-ля Болоньєзе
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Перець бурек
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Бутерброди на сковороді
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Диня з апельсиновим соусом
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Чорний хліб з морквою і кмином
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Булочки з яблуками і сиром Чеддер
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Десерт Панна Котта з полуничним желе
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Домашня ковбаса
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Диетические блинчики
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Швидкий пиріг з шинкою і сиром
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Десерт з полуниці і ревеню
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Курча в воке
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Курча в духовці
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Сільська яєчня
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Домашній хліб з томатами 

 Пропоную приготувати домашній хліб з томатами. Дуже гарний такий хліб на сніданок з сиром, маслом або в'яленими помідорами. Випічка виходить і справді дуже смачною і ароматною! опис приготування: По суті це звичайний домашній хліб, але готується він не на воді, молоці або сироватці, а на томат...

	Дріжджове тісто
	Тісто

	Європейська

	На полуденок
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Чорничний пиріг з мускатом 

 Рецепт приготування сендвіча з італійським хлібом Фокачча, фрикадельками з м'яса індички, лука, петрушки і томатним соусом. опис приготування: Цей ароматний чорничний пиріг з запахом кориці і мускатного горіха і з хрусткою скоринкою неодмінно полюбить вся ваша сім'я. Цілющі властивості чорниці...

	Тісто
	Ягоди

	Американська
















[image: Чорничні млинці]





Чорничні млинці 

 Рецепт приготування млинців з чорницею. опис приготування: У мисці збити молоко, йогурт, олія, ваніль і яйце. В іншому посуді змішати борошно, порошок для випічки, цукор і щіпку солі. Додати сухі інгредієнти в суміш йогурту і молока, все гарненько перемішати. Промити і додати чорницю, переміша...

	Тісто
	Ягоди

	Американська

	На полуденок
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Чоко-панкейкі на сніданок 

 панкейкі, мабуть, кращий винахід американської кухні. Навіть можна сказати - корисне. Тому що смажаться нема на маслі, як наші, російські, оладки, наприклад. Це відмінний варіант для сніданку. опис приготування: Для приготування чоко-панкейк нам знадобляться: мука, сіль, мед, кава розчинна, ро...

	Тісто

	Американська

	На полуденок

	Оладки
















[image: Швидкі малосольні огірки за 5 хвилин]





Ліниві голубці (рецепти в мультиварці) 

 Цей оригінальний рецепт приготування швидких малосольних огірків за 5 хвилин — просто знахідка! Вранці трохи постараєтеся і вже на обід і вечерю будуть готові смачні та хрусткі огірки! Спробуйте! опис приготування: Такі швидкі малосольні огірки за 5 хвилин в домашніх умовах готуються дуже легк...
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Дунайская селедка 

 Солона оселедець - це звичне блюдо, яке відмінно поєднується з картоплею і свіжими овочевими салатами. Але що якщо цю рибу заготовити по-новому? Смак вас по-справжньому здивує! Дивіться самі! опис приготування: Я пропоную вам дізнатися про те, як приготувати дунайську оселедець варену. Вона ва...

	Гарячі страви
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Cвініна в брусничним соусом 

 В якості основного гарячого блюда рекомендую взяти на замітку цей варіант, як приготувати свинину в брусничним соусом. неймовірно ароматний, смачно і дуже апетитно виходить. цікаве блюдо! опис приготування: Цей дивовижний рецепт приготування свинини в брусничним соусом гідний меню хорошого рес...

	Свинина
	Ягоди

	Гарячі страви
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Дитяче печиво без цукру 

 Дитяче печиво можна з легкістю приготувати без цукру. Корисний і смачний десерт сподобається всім дітям, а також дорослим. Беріть на замітку рецепт! опис приготування: Приготувати дитяче печиво без цукру дуже легко. Для цього знадобиться всього лише банан, родзинки для додання солодощі і трохи...
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Джем з лимонів 

 ароматний, корисний і дуже смачний лимонний джем зварити не так і складно. Потім його можна використовувати при випічці пирогів і пиріжків як начинку, як прошарок в торти, або просто намазати на хліб. опис приготування: З цього дуже простого рецепту ви дізнаєтеся? як приготувати джем з лимонів...

	На полуденок
















[image: Швидка паска]





Швидка паска 

 Ця паска чудова на смак, а ось приготувати її може кожен — готується вона швидко і просто. Тісто для паски за цим рецептом вийде легким і ароматним. Спробуйте! опис приготування: Часто у мене просто немає часу на приготування, тому обходжуся ось такими простими рецептами. Цього разу, приготува...

	Тісто
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Чізкейк в стилі Нью-Йорк 

 Американський десерт з сиром Рікотта. Блюдо більше схоже на заварний пиріг, ніж торт. опис приготування: Смачний повітряний чізкейк за рецептом американських кулінарів. крекери— 110 грам Олія— 55 грам цукор— 12 грам Вершковий сир— 1 кілограм сіль— 1 грам цукор— 350 грам борошно— 23 грам Сік ...

	Американська
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Бургери з сиром і хріном 

 Рецепт приготування соковитих бургерів на грилі з яловичиною, хріном і сиром чеддер. опис приготування: Нагріти гриль до високої температури. У середній мисці змішати фарш, хрін, вустерширський соус, 1 чайну ложку солі і 1/4 чайної ложки перцю. Акуратно перемішати виделкою. сформувати 4 котле...

	Американська

	Гарячі страви
















[image: Суп з томатного соку з сиром]





Суп з томатного соку з сиром 

 Томатний суп, на відміну від інших видів супу, може подаватися як гарячим, так і холодним. Його зазвичай роблять з томатів, з томатного соку з м'якоттю або з того й іншого. Дуже смачно! опис приготування: Сьогодні я розповім вам, як приготувати суп з томатного соку з сиром. Це дуже ніжний овоч...
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Cирний суп зі свининою 

 Розповім вам сьогодні, як приготувати сирний суп зі свининою. Виходить ситне і неймовірно смачне першу страву, яке вам обов'язково сподобається. Сир надає страві ніжну і бархатисту текстуру! опис приготування: Перед вами простий рецепт сирного супу зі свининою. Я спеціально вказала, що треба б...

	Свинина
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Десерт з вишні і горіхів 

 Сьогодні ми будемо готувати дуже смачний, красивий і оригінальний десерт з вишні і горіхів, який вам навряд чи зустрінеться навіть в найкращому ресторані світу Готується легко і навіть цікаво! опис приготування: Десерт з вишні і горіхів — дуже смачний десерт, який готується досить просто і шви...

	Ягоди

	Європейська

	На полуденок
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Курча тютюну 

 Сьогодні розповім один дуже популярний рецепт грузинської кухні, як приготувати курчати тютюну. Він виходить з хрусткою скоринкою зовні, а всередині соковитий і м'який. Окремо подаю часниковий соус. опис приготування: Курчати тютюну можна замовити в будь-якому кафе чи ресторані, а також купити...

	Гарячі страви
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Домашня запіканка з макаронами і сиром 

 Рецепт приготування запіканки з макаронами, сиром Грюйер, сиром Чеддер, мускатним горіхом і шматочками білого хліба. опис приготування: Хрустка скоринка з скибочок білого хліба надає цій простій запіканці новий смак. вершкового масла— 8 Ст. ложок білого хліба— 6 скибочок солі— 2 чайних ложки...

	Американська
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Домашній хліб з горіхами, базиліком і козячим сиром 

 Немає нічого смачнішого, ніж домашній хліб. особливо, якщо хліб приготовлений майстерно. Домашній хліб з горіхами, базиліком і козячим сиром — це саме майстерно приготовлений хліб. ділюся рецептом! опис приготування: Я, по суті, обожнюю домашній хліб. Коли в квартирі пахне свіженьким хлібцем —...

	Тісто
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Домашні сардельки 

 Готувати домашні сардельки чи ковбасу - одне задоволення! Це нескладний процес, в результаті якого виходить приголомшливе блюдо. ось рецепт, як приготувати домашні сардельки, перевірений роками! опис приготування: Це досить незвичайний рецепт, так як в ньому використовується свинячо-індиче фар...

	Свинина

	Гарячі страви
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Чіпси з сиру з кунжутом 

 Ваш улюблений точно подякує вам за таку смачну, хрустку закуску до пива. Тому ділюся рецептом, як приготувати чіпси з сиру з кунжутом і фісташками. Це хрустку закуску люблять і діти. опис приготування: Фісташки можна замінити арахісом, буде теж дуже смачно. Я додаю зубчик часнику, але це не об...

	Кунжут

	Американська
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Кухні світу

	Американська
	Аргентинська
	Європейська
	Угорський







Дієти

	ПП рецепти







Блюда

	Canaxi
	Caxoxʙili
	Çebureki
	Булочки
	Бульйони
	Бутерброди
	Гарячі страви
	Гірчичний
	Джем
	Долма
	Запіканка
	Кекси
	Маринування
	Мармелад
	Молочні
	Мус
	Наполеон
	Оладки
	Піца
	Салат Цезар
	Тістечко
	Холодні супи
	Цукерки
	Чізбургер
	Шашлик







За часом

	8 березня
	Дієтичний вечерю
	На полуденок
	Обід за 30 хвилин







Рекомендовано для вас
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Чорничний чізкейк з вершками
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Чорничний чізкейк без випічки
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Чорничні млинці з йогуртом
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Чорничні млинці
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Чорнично-лавандовий мед
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